
LEISTUNGSPAKET:

  3 x  Übernachtung im Hotel der 4-Kategorie
  3 x  Frühstück vom Buffet
  2 x Abendessen im Rahmen der Halbpension
  1 x Abendessen mit Spezialitäten der Region 
  1 x  Ganztägige Reiseleitung „Marostica, 

Breganze und Bassano del Grappa“
  1 x  Ganztägige Reiseleitung „Treviso und die 

Prosecco-Straße“
  1 x Weinprobe mit kleinem Imbiss 

  1 x Prosecco-Probe mit kleinem Imbiss
  1 x Grappaprobe

HOTEL:

4-Hotel in ruhiger, zentraler Lage im schönen 
Städtchen Bassano del Grappa. 
Die Abendessen werden in einem renommierten 
Restaurant (ca. 300 m vom Hotel entfernt) 
eingenommen.

PREISE FÜR DAS LEISTUNGSPAKET:

pro Person im DZ  5 258,00 
pro Person im EZ  5 312,00

TERMIN/ZEITRAUM:

Januar, Februar, März 2019
August, November, Dezember 2019
(ausgenommen Feiertagstermine)

Andere Termine und entsprechende 
Konditionen auf Anfrage.
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Venetien
AUF BACCHUS SPUREN

Unser Vorschlag für Ihr Reiseprogramm
 1. TAG: Anreise nach Bassano del Grappa. 
 2. TAG: Heute geht es zunächst nach Maro-
stica. Mitten in diesem von mittelalterlichen Mau-
ern umschlossenen Städtchen dehnt sich ein 
arkadengesäumter Platz mit einem großen 
Schachbrett aus, auf dem alle zwei Jahre eine 
Schachpartie mit lebenden Figuren, historisch 
kostümierten Menschen und Tieren, ausgetragen 
wird. Hoch über der Stadt fi nden sich die Reste 
der oberen Burg. Im Anschluss geht die Fahrt 
entlang der grünen, mit Mais und Wein bewach-
senen Hügel. Der Ort Breganze gibt diesem 
kleinen, nur unter wirklichen Weinkennern 
bekannten, Weinanbaugebiet seinen Namen. 
Selbstverständlich darf hier der Besuch auf einem 
Weingut und eine Kostprobe der Erzeugnisse 
nicht fehlen. Danach Rückkehr nach Bassano del 
Grappa. Nun lernen Sie diesen malerischen Ort 
am Ufer des Flusses Brenta kennen. Berühmt 

durch die hölzerne „Ponte degli Alpini“ (Brücke 
der Gebirgsjäger) und den quadratischen Ezzeli-
no-Turm, aber weitaus wichtiger für die weltweite 
Bekanntheit der Stadt war natürlich der Trester-
schnaps („die Grappa“), der hier produziert wird, 
und dem die Stadt ihren Namen gegeben hat. In 
einer der guten Brennereien im Stadtgebiet wer-
den Sie während des Rundgangs eine Verkostung 
dieses bekannten Schnapses erleben bevor es zu 
Fuß zurück zum Hotel geht. Abendessen und 
Übernachtung.
 3. TAG: An diesem Tag fahren Sie über die be-
rühmte Proseccostraße von Valdobbiadene nach 
Conegliano. Seit über hundert Jahren regiert hier 
der einzigartige Schaumwein Prosecco. Die Stra-
ße zieht sich durch die sanfte Hügellandschaft am 
Fuße der Voralpen. Von Valdobbiadene führt der 
Weg zunächst über Pieve di Soligo, mit venezia-
nisch geprägter Altstadt, und Solighetto, Sitz des 
Schutzkonsortiums des Prosecco, nach Refronto-

lo. Außer der Prosecco-Traube wird hier auch die 
Traube Marzemino angebaut. Aus ihr wird ein 
Likörwein gewonnen der schon von Mozart hoch-
gelobt wurde. Weiter geht es nach San Pietro di 
Felleto und von dort nach Conegliano, Sitz einer 
traditionsreichen Weinbauschule und Endpunkt 
der Prosecco-Straße. Natürlich darf an diesem 
Tag eine Prosecco-Probe nicht fehlen! Bevor es 
zurück zum Hotel geht, steht noch eine kurze Be-
sichtigung von Treviso auf dem Programm. Sie 
sehen die wichtigsten Bauwerke und Plätze zum 
Beispiel Piazza dei Signori, den Dom mit dem 
Gemälde des Tiziano, die Kirche San Nicolò, 
„La Pescheria“ (Fischmarkt) und die typischen, 
malerischen Kanäle. Im Anschluss Rückkehr zum 
Hotel. Zum Abschied dieser schönen Reise erwar-
tet Sie heute ein Abendessen mit regionalen 
Spezialitäten.
 4. TAG:  Heimreise. Es war schön - wir kommen 
wieder!

Bassano del Grappa 

Die Region Venetien im Norden Italiens gehört zu den reichsten Kulturlandschaften Europas und besonders die vielfältigen Erzeugnisse 
aus der Traube haben Weltruhm erlangt. Wer kennt sie nicht: Prosecco und Grappa und die hervorragenden Weine, die zusammen mit den 
typischen Gerichten aus Reis, Radicchio und Polenta kulinarischen Hochgenuss versprechen!


